
‭Bier Tasting Tapas‬
‭DEGUSTATIONS MENÜ‬

‭Amuse Gueule‬
‭Hausgebackenes Brot von Feigensenf & Biersenf‬

‭Rucola Wildkräuterbutter /Honig Mohn Senf Creme‬
‭Ziegenkäsepraline/Gazpacho/grüne Erbse/Tomaten Lavendel Gel‬

‭1.Gang‬
‭Duett vom Wildlachs auf Rote Bete & Avocado‬

‭.                                                                      2.Gang‬
‭Riesengamba trifft Hummerravioli‬

‭Sauerklee & Shiso‬

‭Sorbet von der Wildkirsche trifft Belgisches Kriek‬

‭3.Gang‬
‭Pulled vom Eifeler Hirsch aus dem Green Egg‬

‭Brioche/Essiggurken Relish/Spitzkohl/Barolojus‬

‭4.Gang‬
‭Sous vide gegartes Schotten Beef‬

‭Wilder Blauer Rosenkohl/Pastinake/Kaffee Jus‬

‭5.Gang‬
‭Dessert‬

‭Kleines “Universum”‬

‭Nen Guten wünschen euch Michel & Silvio‬


