
‭DEGUSTATIONS Tapas MENÜ‬
‭5 Gang  45 Euro‬

‭Zur WAHL‬

‭1.‬ ‭Baku Wildlachs auf mariniertem Fenchelsalat‬

‭2.                                      Gegrillte  Riesengamba auf Wokgemüse‬

‭3.                    In Kaffeebutter gebratenes Zanderfilet auf Petersilienwurzel‬

‭4.                     Yellow fin Thuna im Japan Crunch auf gebutterte Navetten‬

‭5.           Ravioli vom Steinpilz mit Waldpilzen Ofentomaten und Trüffelschaum‬

‭6.                In Rosmarin Honig gebackene Poulardenbrust auf Süßkartoffel‬

‭7.             Saltimbocca vom Eifeler Wildschwein auf gebackenem Hokkaidokürbis‬

‭8.           Pulled vom Eifler Hirsch im Sesam Bun auf karamellisiertem Spitzkohl‬

‭9.             Blutwurst Praline auf  Zwiebel Feigen Chutney & Kartoffelstampf‬

‭10.                 Medaillon vom Black Angusrind auf Wirsing in Creme Frâiche‬

‭Sie wünschen sich eine Weinbegleitung zum Menü, bitte sprechen Sie uns dazu an.‬
‭Wir beraten Sie gerne!‬


