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PEQUSTATIONS Tapas MENU
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1. Karamellisierter warm geraucherter Wildlachs auf mariniertem Fenchel Carpaccio

2. Gegrrillter Yellow fin auf Wokgemuse

3. In Kaffeebutter gebratener Heilbutt auf Petersilienwurzel

4. Gegrillte Riesengamba auf Grillgemuse

5. Ravioli vom Bio Hokkaido mit Kurbis Chutney & Limonen Senf Hollandaise
6. In Rosmarin Honig gerdstete Poulardenbrust auf karamellisierte Pflaumen

7. Saltimbocca vom Iberico Filet auf karamellisiertem Spitzkohl

8. Rosa gebratene Barbarie Entenbrust auf Apfel Rotkohl

0. Medaillon vom Kalb auf Waldpilzen
10. Sous vide gegartes Black Angus Rind auf Wirsing in Creme Fraiche

Sie wiinsthen sich eine Weinbegletung zum Meni, bitte sprechen Sie uns dazu an.
Wir beraten Sie gerne!

Restaurant Schuabuloum

by Michael Waolf



