
‭DEGUSTATIONS Tapas MENÜ‬

‭5 Gang  45 Euro‬
‭Zur WAHL‬

‭1. Karamellisierter warm geräucherter Wildlachs auf mariniertem Fenchel Carpaccio‬

‭2.‬ ‭Gegrillter Yellow fin auf Wokgemüse‬

‭3.                      In Kaffeebutter gebratener Heilbutt auf Petersilienwurzel‬

‭4.                                   Gegrillte Riesengamba auf Grillgemüse‬

‭5.        Ravioli vom Bio Hokkaido mit Kürbis Chutney & Limonen Senf Hollandaise‬

‭6.       In Rosmarin Honig geröstete Poulardenbrust auf karamellisierte Pflaumen‬

‭7.                   Saltimbocca vom Iberico Filet auf karamellisiertem Spitzkohl‬

‭8.                       Rosa gebratene Barbarie Entenbrust auf Apfel Rotkohl‬

‭9.                                      Medaillon vom Kalb auf Waldpilzen‬

‭10.          Sous vide gegartes Black Angus Rind auf Wirsing in Creme Frâiche‬

‭Sie wünschen sich eine Weinbegleitung zum Menü, bitte sprechen Sie uns dazu an.‬
‭Wir beraten Sie gerne!‬


