Mittwichs Menii

by Michael Wolf

“Italien trifft Monschau”

Karamellisiertes vom Iberico /Monschauer Tomaten Senf Creme
Parmesan/Wildkrauter/Cashewkerne/alter Aceto
20,90
‘Gemusegarten”

Carpaccio von der Eifeler Birne
Gebackene Ziegenkase Praline/ Cashewkerne/Birnen Chutney/Wildkrauter
19,90

“Wasser & Land”

Geraucherter Wildlachs im Muscovado Zucker gebrannt trifft Ziegen Lavendel Mousse
Vanilletomate/Shiso/Tabbouleh/Avocado/Limonen Creme
22,90

Suppe aus der Kanne

Suppchen von Bio Hokkaido trifft Monschauer Senf
Orangen Senf /Kartoffelknoédel/Apfelragout
10,90

Pauptgevicht

Gegrilltes Black Angus Huftsteak
Karamellisierter Spitzkohl/Kartoffelgratin
Estragon Senf Sauce / Preiselbeeren / Eifler Apfel
29,00
Gegrilltes Zanderfilet
Zuckerschoten/Ofentomaten/Rosmarinkartoffel
Beurre Blanc
30,90
Rote Beete Ziegenkase Ravioli
Sautiertes Marktgemuse/Burrata/Wildkrauter/Zitronen Senf Hollandaise
22,90

Dessert

Creme Brulee trifft Schokolade
Lakritz Sorbet/Mousse/Vanillecreme/Crunch
10,90

3 Gang 44 / 4 Gang 55
Fir Anmerkungen zu Unvertraglichkeiten / Einsicht in die Allergenliste sprechen Sie bitte mit unserem Service Alle Preise in € inklusive MwSt. & Bedienung
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